
„Die Hitze des Waldes“ 
 
Tomatensuppe mit Sahnehaube                            3,80 €   
 

Französische Zwiebelsuppe mit Käse-Croutons    4,20 € 
 

Rindfleischsuppe mit deftiger Einlage      4,00 € 
 

Ungarische Gulaschsuppe        4,50 €   

Büsumer Krabbensüppchen         5,00 € 
 

 
„Die Anfänge für Wanderer“ 

 
Gedünsteter Chicorée mit Kochschinken      6,00 € 
und Käse überbacken Balsamicodressing  
Baguette und Butter                             
 

In Olivenöl gebratene Riesengarnelen      7,50 € 
auf  Kräuter-Sahne-Spaghetti mit Tomatensauce 
 

Cappaccio von Tomate und Mozzarella     6,50 € mit 
Basilikum und Balsamicodressing   
 

Geräucherter Norweger Lachs       6,50 € 
an kleinen Kartoffelplätzchen mit Kräutercrèmefraîche  
 

Cocktail von Nordseekrabben        9,00€ 
mit frischen Früchten, Spargel, Champignons  
und Cocktaildressing  
 

..und für zwischendurch 

 
„Strammer Max“, garniert mit Gewürzgurke     8,00 € 
und Tomatenscheiben 
 

Mettwurstbrot, garniert mit Gewürzgurken      7,00 € 
und Tomatenscheiben 
 

Käsebrot, garniert mit Gewürzgurken                         7,00 € 
und Tomatenscheiben 
 

Gebackener Camembert         7,20 € 
mit Preiselbeeren und gebackener Petersilie  
dazu Toast und Butter  
 

„Hühnerbrust Hawaii“         8,50 € 
Hühnerbrust im Knuspermantel mit Ananas 
und Käse überbacken, Preiselbeeren 



Holla die Waldfee frisch von Grün und Wiese  
 
Kleiner Salatteller (als Beilage)       3,80 € 
 

Salatplatte 
~mit Käse und Schinken            7,80 € 

~mit Schafskäse, Thunfisch und Ei     7,80 € 

~mit Hühnerbrust im Knuspermantel     8,80 € 

~mit gebratenen Putenbruststreifen     8,80 € 

~mit kleinem Schweinemedaillon      9,80 € 

~mit gebratenen Riesengarnelen           10,80 € 
 

Frische Blattsalate          6,00 € 
mit Kirschtomate, Paprika, Essig/Öl    
 

Dazu servieren wir ofenfrisches Baguette und Butter 
 

Fleischlos glücklich... 
 
Berner Riesenrösti         7,50 €  
mit Tomaten, Röstzwiebeln und Käse überbacken 
 

„Gemüseauflauf“         7,50 € 
Erlesene Gemüseauswahl mit Bandnudeln  
in Sahnesauce und Käse überbacken 
 

„Vegetarische Gemüseplatte“       7,50 € 
markfrisches Gemüse mit Salzkartoffeln  
pochiertem Ei und Sauce Hollandaise  
 

Geschnittene Baumplatten 
 
Schnitzel „Wiener Art“         9,90 € 
garniert mit Zitronenscheiben, Röstkartoffeln  
und Salatteller 
wahlweise auch mit zwei Spiegeleiern       plus 1,00 € 
 

Zwiebelschnitzel „Budapester Art“             10,90 € 
mit Schmorzwiebeln und gebratenen Pilzen  
Pommes Frites und Salatteller 
 
 
 



„Hawaii-Schnitzel“         10,90 € 
mit Ananasscheiben und Käse überbacken  
Preiselbeeren, Kartoffelecken und Salatteller 
 

Schnitzel „Zigeuner-Art“ oder „Jäger-Art“     10,90 € 
mit pikanter Zigeunersauce oder  
mit Champignonrahmsauce 
Pommes Frites und Salatteller 
 

„Mozzarella-Schnitzel“        10,90 € 
mit Tomaten- und Mozzarellascheiben überbacken, 
Kroketten und Salatteller 
 

„Edles aus der Baumkrone“ 
 
„Herrensteak“         12,50 € 
Zartes Schweinerückensteak mit Rahmchampignons  
Schinken, Käse und Sauce Hollandaise überbacken  
Pommes Frites und Salatteller 
 

Schweinefilet im ganzen gebraten      14,50 € 
mit Bratapfelkruste überbacken, auf Rotweinsauce 
Kroketten und Salatteller 
 

Schweinefilet im ganzen gebraten      14,00 € 
mit Rahmchampignons, Williamsbirne gefüllt   
mit Preiselbeeren, Kroketten und Salatteller 
 

Schweinefiletspieß         14,50 € 
mit Kräuterbutter, Paprikagemüse  
gebratenen Champignons und Kirschtomaten  
dazu Kartoffelrösti 
 

Geschnetzeltes „Stroganoff Art“      14,00 € 
vom Rind und Schwein in Rote-Bete-Sauce  
mit Gewürzgurkenstreifen, Butterreis und Salatteller 
 

Fangfrische Fische 
 
Bismarckhering mit rohen Zwiebelringen      7,50€ 
und Röstkartoffeln  
 

Matjesfilet „Hausfrauenart“       8,50 € 
In hausgemachter Sauerrahmsauce mit Gurken  
Zwiebeln und Äpfeln und Röstkartoffeln 
 
 
 
 



„Nudelauflauf mit Lachs“       10,50 € 
Frischer Lachs auf Bandnudeln in Sahnesauce 
überbacken mit Tomaten und Mozzarella  
 

Gebratenes Rotbarschfilet auf Senf-Dillsauce     12,50 € 
mit Petersilienkartoffeln und Salatteller 
 

Gebratenes Zanderfilet auf Bandnudeln      14,50 € 
in Sahnesauce und Salatteller 
 

Gebratene Garnelen auf Zitronengraßspieß      14,90 € 
auf bunten Currynudeln mit Paprika und Zwiebeln 
gehacktem Ei und Salatbeilag 
 
 

Reineberger Steaks und Pfannengerichte 
 

„Grill-Pfanne“         14,50 € 
Drei Medaillons vom Schwein und Rind  
mit Sauce Hollandaise, marktfrischem Gemüse  
und Röstkartoffeln mit Spiegelei 
 

„Förster-Pfanne“         14,00 € 
Zwei Medaillons mit Champignonrahmsauce 
Blumenkohl mit Kochschinken  
Käse und Sauce Hollandaise überbacken 
dazu Pommes Frites 
 

„Südsee-Pfanne“         14,00 € 
Zwei Schweinemedaillons mit Currysauce  
gebackener Ananas  und Banane, dazu Butterreis 
 

Rumpsteak „Hofmeister Art“       15,50 € 
mit Kräuterbutter, Röstkartoffeln und Salatteller 
 

Rumpsteak „Strindberg“        15,50 € 
mit Zwiebelsenfmus überbacken, Bohnenbündchen  
im Speckmantel und Kartoffelecken  
 

„Pfeffersteak“ von der Rinderhuft       14,50 € 
auf Rahmsauce mit grünem Pfeffer 
einer Ofenkartoffel mit Kräuterquark  
und Salate der Saison 
 

Rosa gebratenes Huftsteak       14,50 € 
mit glasierten Zwiebeln und Pilzen  
Pommes Frites und Salatteller 


